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BÉNYE, CSÉVHARASZT, GOMBA, GYÁL, GYÖMRŐ, MAGLÓD, MONOR, MONORIERDŐ, ÜLLŐ, VASAD, VECSÉS

Szőlő kétféleképpen  
6. oldal

Hirdetés

Így ünnepeltünk  
augusztus 20-án

  Az államalapítás 
és Szent István király 
ünnepe egyszerre szólt 
a hagyományokról, az 
új kenyérről, a közös-
ségről és a közös ünnep-
lés öröméről. A régióban  
más-más módon, de 
valamennyi településen 
megemlékeztek nemzeti 
ünnepünkről.

Hirdetés

  Szokatlanul súlyos incidens történt augusztus 24-én Monoron: 
tömegverekedéshez riasztották a rendőröket egy helyi utcába.

Tömegverekedés miatt nyomoz a rendőrség

Hirdessen nálunk 2022-es árakon! – Mert a jó reklám értéke nem inflálódik.

www.kepaszerviz.hu

2360 Gyál, Ady Endre u. 7.,  
a posta mellett
06-30/241-8550  
06-20/947-3887

KEPA 
AUTÓSZERVIZ

AUTÓJAVÍTÁS ÉS GYORSSZERVIZ

KLÍMATÖLTÉS, -JAVÍTÁS, -TISZTÍTÁS

EREDETISÉGVIZSGÁLAT 
HELYSZÍNI MŰSZAKI VIZSGA

 06-30/662-70-87            www.gazvizfutes.net

Kaposvári Péter helyi vállalkozó

GÁZKÉSZÜLÉK-JAVÍTÁS, 
-KARBANTARTÁS KONVEKTOR

VÍZ-, GÁZ-, FŰTÉSSZERELÉS  
GÁZKÉSZÜLÉK-SZERELÉS – DUGULÁSELHÁRÍTÁS

A gyáli telephelyen  
hitelesített hídmérlegen ellenőrizheti  

a mennyiséget.
EUTR szám: AA5932559

AKCIÓS 
TÜZELŐ! 

+ házhoz szállítással!

06-70/605-4678
RÖNKHASÍTÓ Kft. 

Akác: 5  700 Ft/q 
hasítva

Vegyes: 5  500 Ft/q 
hasítva

GERHÁT ATTILA 
EGYÉNI VÁLLALKOZÓ

VÍZ-, GÁZ-, 
KÖZPONTIFŰTÉS-

SZERELÉS,  
gázkészülék-javítás
+36-70/405-0030

Részletek az 5. oldalon   

Részletek a 3. oldalon   

Ezen a felületen az Ön 
hirdetése is lehetne.

Keresse marketing-tanácsadónkat:
Horváth Szilvia 
06-70/319-4317
horvath.szilvia@regiolapok.hu 

Hirdessen  
a Régióban!

📱📱 JAKAB TAMÁS   
+36 30 932 8361 

KÉRJEN INGYENES
HELYSZÍNI FELMÉRÉST 
ÉS AJÁNLATOT! 

JAKABNÉ SZILVI 
+36 30 905 9372 

Rozsdamentes acél  
kéménybélelés

Gáz- és szilárdtüzeléshez

Engedélyeztetés

20 év szakmai tapasztalat

Több száz sikeres kivitelezés

KÉMÉNYBÉLELÉS
KÉMÉNYÉPÍTÉS
✔

✔

✔

✔

✔

GARANCIÁVAL!
NYUGDÍJAS KEDVEZMÉNY!

Hívjon bizalommal!                     Kertész Attila   06-20/216-8338

TETŐFEDŐ, BÁDOGOS, ÁCSMUNKÁK
  Azonnali kisebb tetőbeázások javítása
 Ereszcsatornák cseréje és javítása
 Kúpkenés
 Cserepes- és trapézlemez fedés
 Lapostető szigetelés
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Hirdetés

Hirdetés

MEGVÁRHATÓ FOGSORJAVÍTÁSOK
RUGALMAS FOGSOR KÉSZÍTÉSE

2360 Gyál, Pesti út 67.   A gyáli uszodával szemben.
Időpont-egyeztetés: 06-20/461-6000 • 06-20/560-5305

FOGTECHNIKAFOGTECHNIKA

Közelgő jeles napok
	szept. 15.	 A demokrácia nemzetközi napja 
	szept. 16.	 Az ózonréteg védelmének világnapja 
	szept. 17.	 A betegbiztonság világnapja 
	szept. 21.	 Az Alzheimer-kór világnapja 
	szept. 22.	 Autómentes világnap 
	szept. 23.	 A jelnyelvek nemzetközi napja 
	szept. 26.	 Európai nyelvek napja 
	szept. 27.	 Turizmus világnapja 
	szept. 29.	 Szív világnapja 
	szept. 30.	 A fordítás világnapja 
	 okt. 1.	 Idősek világnapja 
	 okt. 2.	 Az erőszakmentesség világnapja 
	 okt. 4.	 Az állatok világnapja
	 okt. 5.	 A pedagógusok világnapja 
	 okt. 6.	 Az aradi vértanúk emléknapja 
	 okt. 9.	 Postai világnap 
	 okt. 11.	 A lánygyermekek világnapja 
	 okt. 15.	 A kézmosás világnapja

Vecsési nagyüzemi konyha 
konyhai kisegítőket keres!

Jelentkezéseket fényképes önéletrajzzal várunk:  cityfoodiroda@gmail.com

   munkaruha
   versenyképes kereseti lehetőség
  hosszú távú, bejelentett munkaviszony

Nádszövetek, 
beton termékek, 

betonacélok,  
ragasztók,  

Kingstone-vakolatok, 
Beton Epag térkövek. 

Magó
 tüzép

Monorierdő, 
4-es főút 43-as km

06-29/416-858, 
06-30/974-1744

Tűzifa, biobrikett,  
német brikett,  
lengyel szén és  

ledvicei diószén!

Ne bízza másra az anyagbeszerzést!  
Százezreket spórolhat, ha saját maga szerzi be építőanyagát!

Kézi szerszámok kaphatók!

EUTR: AA5845901

Építőanyagok gyári ár alatt!



Tömegverekedés miatt nyomoz 
a rendőrség Monoron 
 BÜNTETŐELJÁRÁS INDULT

 Szokatlanul súlyos in-
cidens történt augusztus 
24-én Monoron: tömeg-
verekedéshez riasztották 
a rendőröket egy helyi ut-
cába. A Pest Vármegyei 
Rendőr-főkapitányság tá-
jékoztatása szerint a Mo-
nori Rendőrkapitányság 
járőrei a bejelentést kö-
vetően a helyszínre vo-
nultak, ám mire megér-
keztek, a verekedésnek 
már vége volt. A helyszí-
nen két embert találtak, 
akiket a mentők elláttak, 

majd kórházba szállítot-
tak.

Az esetről azóta több 
sajtóbeszámoló és a közös-
ségi médiában terjedő fel-
vétel is megjelent. Ezek 
alapján nagyszámú ember 
keveredett egymással 
konfliktusba, és az össze-
tűzés során különböző 
eszközök is előkerültek. A 
résztvevők pontos száma, 
valamint a verekedés köz-
vetlen kiváltó oka azonban 
jelenleg nem tekinthető 
hivatalosan megerősített 
információnak.

A történtek miatt a 
Monori Rendőrkapitány-
ság nyomozói csoporto-
san elkövetett garázdaság, 
valamint más bűncselek-
mények gyanúja miatt 
büntetőeljárást indítot-
tak. A rendőrség egy-
előre nem közölt további 
részleteket, mivel a nyo-
mozás folyamatban van, 
és annak érdekei miatt 
további információkat 
jelenleg nem hozhatnak 
nyilvánosságra.

A garázdaság olyan 
magatartás, amely mások-

ban megbotránkozást 
vagy riadalmat kelthet, 
és csoportosan elkövetve 
súlyosabban minősülhet. 
A mostani monori eset 
pontos jogi megítélése 
természetesen a nyomo-
zás során tisztázódik.

A történtekkel kap-
csolatban ezért egyelőre 
érdemes különválasz-
tani a biztosan tudható 
információkat a közös-
ségi médiában és egyes 
sajtótermékekben megje-
lent állításoktól. A hatóság 
hivatalosan mindössze 
annyit erősített meg, hogy 
augusztus 24-én tömegve-
rekedés miatt intézkedtek, 
két sérültet kórházba szál-
lítottak, és büntetőeljárás 
indult.

A következő időszakban 
a nyomozás feladata lesz 
annak tisztázása, ponto-
san mi vezetett az össze-
csapáshoz, kik vettek részt 
benne, és milyen felelős-
ség terheli az érintetteket. 
Addig a részletekkel kap-
csolatban érdemes meg-
várni a hatóságok további 
tájékoztatását.
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AJTÓ, ABLAK,  REDŐNY, RELUXA
Ajtó • ablak • könyöklő • 
redőny • reluxa • szúnyog- 
háló • gyártás • kivitelezés.  
SZATMÁRI FERENC  
Tel.: 06-70/317-8857  
E-mail: info@ablakfer.hu. 
További információk:  
www.ablakfer.hu

TŰZIFA – TŰZELŐ – TÜZÉP
AKCIÓS TÜZELŐ!  
+ HÁZHOZ SZÁLLÍTÁSSAL!
Akác: 5700 Ft/q hasítva,  
vegyes: 5500 Ft/q hasítva.  
T.: 06-70/605-4678,  
EUTR szám: AA5932559.
Gyáli telephelyen hitelesített 
hídmérlegen ellenőrizheti  
a mennyiséget.

KERES–KÍNÁL

ÜGYVÉD 
Dr. Csordás Nagy  

Katalin
2230 Gyömrő,  

Szent István út 21. fszt. 27.

06-30-183-31-75

Ingatlan adásvétel, ajándékozás, 
ráépítés, társasház alapítás, 
telekalakítás, cégalapítás, 
cégmódosítás, alapítvány, 

egyesület, házassági-, élettársi 
vagyonjogi szerződés, tartási 

szerződés, végrendelet készítése.

Ezen a felületen 
az Ön hirdetése 
is lehetne.

Keresse marketing-
tanácsadónkat: 
Horváth Szilvia 

70/319-4317
horvath.szilvia@
regiolapok.hu 

Hirdessen  
a Régióban!

Impresszum Régió • Független, ingyenes regionális hírújság • Felelős kiadó: Szekerka János • Szerkesztő: Hajnal Hédi • Kiadó: Régió Lapkiadó Kft. Nyomda: Oláh Nyomdai-
pari Kft. (1211 Budapest, Központi u. 69–71) • A nyomtatásért felel a nyomda ügyvezető igazgatója. • Kiadó és szerkesztőség címe: 2200 Monor, Martinovics u. 18. • E-mail: info@
regiolapok.hu • Hirdetésfelvétel: Horváth Szilvia, 06-70/319-4317, horvath.szilvia@regiolapok.hu • Terjesztés: MediaLOG-DMHM Zrt. • Készült:  44 500 példányban. •  ISSN 2786-
3131 • Az újság bármely részének másolásával, terjesztésével, az adatok elektronikus tárolásával és feldolgozásával kapcsolatos minden jog fenntartva. • Értesüléseket átvenni 
csak az újságra hivatkozva lehet. Az újságban megjelent adatok tájékoztató jellegűek. • Az újságban megjelent hirdetések tartalmáért a kiadó felelősséget nem vállal. Kéziratokat 
nem őrzünk meg és nem küldünk vissza. Az x-szel jelölt írásaink fizetett hirdetések.

Jöjjön el egy személyes
konzultációra, hogy közösen
tervezhessük meg új mosolyát!

2230 Gyömrő, Szt. István út 21. 1. em. Implant Diamond Clinic

A fogászati implantátum az egyik legjobb megoldás a fogpótlásra.

www.implantdiamond.eu

Dr. Sarrami Shahin
fogorvos, dentoalveoláris

 szájsebész

+36 20 200 0007

Nem mozdul el, nem nyom, és segít visszanyerni
a biztos rágást és a magabiztos mosolyt.

stabil
kényelmes 
természetes hatású
tartós

Akár a teljes fogsor pótlására alkalmas.

Vladár Zoltán  
okl. építőmérnök, 

Kamarai szám: TÉ 13-63943 
Tel.: 06-20/317-9312

E-mail: vladarzoltan@gmail.com
Web: www.mobilmernok.hu

ÉPÜLETENERGETIKAI TANÚSÍTVÁNY KÉSZÍTÉSE

Már 29 000 Ft-tól!
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Így ünnepeltünk augusztus 20-án 
Augusztus 20-a idén is sokféle programmal várta a környék településeinek lakóit.  
Az államalapítás és Szent István király ünnepe egyszerre szólt a hagyományokról,  
az új kenyérről, a közösségről és a közös ünneplés öröméről. Gyömrőtől Gombáig  
más-más módon, de valamennyi településen megemlékeztek nemzeti ünnepünkről.

G yömrőn egész napos 
rendezvénysorozat-
tal készültek az ün- 

nepre. A program az öku-
menikus istentisztelet-
tel és kenyérszenteléssel 
kezdődött, majd a csa-
ládokat és a történelem 
iránt érdeklődőket egy- 
aránt számos program  
várta. A haditorna- és 
életmódbemutató, a kéz- 
műves foglalkozások, a  
népi játszótér, a hunga-
rikum-kiállítás és a soly-
mászbemutató mellett a 
nap folyamán több zenei 
program is szórakoztatta a 
közönséget. Az ünnepség 
fontos része volt a városi 
elismerések átadása is: két 

új díszpolgári címet ado-
mányoztak. A napot esti 
programok és tűzzsong-
lőr-bemutató tette teljessé.

Maglódon már augusz-
tus 19-én megkezdődött 
az ünnepi programsoro-
zat. A MagHázban ünnepi 
műsorral, kenyérszente-
léssel és díjátadóval emlé-
keztek meg Szent István 
királyról és az államala-
pításról. Augusztus 20-án 
a Patakparti Szabadidő 
Parkban folytatódott az 
ünneplés: a családokat 
kézműves vásár, gyer-
mekprogramok és külön-
féle bemutatók várták, 
este pedig Patai Anna és 
a Kormorán zenekar kon-

certjei színesítették a ren-
dezvényt. A nap végén 
fénytánc-bemutató tette 
látványossá az ünnepi 
estét.

Monoron a Városköz-
pontban délután kezdődött 
a program. A gyermekeket 
népi játékok és ügyességi 
feladatok várták, majd a 
Buborék Együttes kon-
certje és Csernik Szende 
mesemondó műsora követ-
kezett. Az esti órákban már 
a könnyűzenéé lett a fősze-
rep: az Irie Maffia kon-
certje, majd DJ Huszár 
gondoskodott a hangulat-
ról. A monori ünnep így 
a legkisebbektől a felnőt-
tekig minden korosztály 
számára kínált kikapcso-
lódást.

Üllőn szintén gazdag 
programmal ünnepelték 
augusztus 20-át. A gyer-
mekeket Kalap Jakab 
műsora, valamint homok-
festés, kvízek és más csa-
ládi programok várták. A 
színpadon bemutatkoztak 
az Üllő Táncos Büszkesé-
gei, majd ünnepi kenyér-

szentelésre is sor került. 
A délutáni és esti progra-
mokban Gergely Róbert és 
Emilio lépett színpadra, az 
estét pedig a Csík Zenekar 
és Lábas Viki koncertje 
zárta. Az ünnepség kere-
tében nyolc városi kitün-
tetést is átadtak.

Vecsésen a hagyomá-
nyos, ünnepélyes meg-
emlékezés került a közép-
pontba. A Szent István 
téren térzene, majd a Him-
nusz és ünnepi beszéd 
vezette fel a rendezvényt. 
Kulturális műsorral, városi 
kitüntetések átadásával és 
ökumenikus imával emlé-
keztek az államalapításra 
és Szent István királyra. Az 
ünnep egyik legfontosabb 
jelképes pillanata ezúttal is 
az új kenyér megáldása és 
kiosztása volt.

Gombán bensőségesebb, 
hagyományőrző keretek 
között zajlott az ünnep-
ség. A községi megemléke-
zést augusztus 20-án dél-
előtt tartották a Gombai 
Református Templomban. 

Tasi Péter alpolgármester 
mondott ünnepi beszé-
det, ezt követően a Hang-
erőd zeneoktatási program 
növendékei adtak műsort. 
Az ünnepség az új kenyér 
megáldásával és megszegé-
sével folytatódott – méltó 
módon kapcsolva össze 
Szent István ünnepét a 
magyar kenyér hagyomá-
nyával.

A környék idei augusz-
tus 20-i rendezvényei jól 
mutatták, hogy egy nem-
zeti ünnepnek sokféle arca 
lehet. Volt, ahol a temp-
lomi megemlékezés és az 
új kenyér kapta a főszere-
pet, máshol egész napos 
családi programok, törté-
nelmi bemutatók, kultu-
rális műsorok és koncer-
tek várták a közönséget. 
Egyvalami azonban min-
denütt közös volt: együtt 
ünnepeltük államalapítá-
sunkat, megemlékeztünk 
Szent István király örök-
ségéről, és együtt éltük 
át a közösséghez tartozás 
élményét.



Jelentkezni lehet: 06-20/77-111-53 
cityfoodiroda@gmail.com
fényképes szakmai önéletrajzzal  

Vecsési nagyüzemi konyha  

SZAKÁCSOT keres
éjszakai műszakban való munkavégzéssel.
Szakirányú végzettséggel.  
Pályakezdők jelentkezését is várjuk!

•   kiemelkedően magas bérezés
•    stabil vállalati háttér egész évben
•     egy műszakos munkarend
•   fizetett szabadság
•    éjszakai műszakban, bejelentett állás
•    tervezhető beosztás
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Lassan üresedik az üllői gólyafészek 
 MÁR VALÓSZÍNŰLEG ELINDULTAK

 Az üllői gólyafészek három fi-
atal lakóját hónapokon át kö-
vethettük a gólyakamerán ke-
resztül. Négy fióka kelt ki idén, 
közülük sajnos egy még kisko-
rában elpusztult, három azon-
ban szépen felcseperedett. Most,  
augusztus végén már egyre rit-
kábban látni őket a fészekben. 
Egyre több időt töltenek oda-
kint, repülnek, ismerkednek a 
környékkel, és lassan készülnek 
életük első nagy utazására.

A Magyarországon költő fehér 
gólyák ősszel Afrika felé indul-
nak. A vonulás több ezer kilomé-
teres út, amelyet a fiatal madarak 
életükben először tesznek meg. 

A hazai gólyák többsége a Bal-
kánon, a Boszporusz térségén és 
a Közel-Keleten keresztül jut el 
Afrika keleti részébe, ahol a telet 
tölti. Az út során a madaraknak 
nemcsak hatalmas távolságokat 
kell leküzdeniük, hanem megfe-
lelő táplálkozóhelyeket és pihe-
nőhelyeket is találniuk.

Érdekes, hogy a fiatal gólyák 
az első útjukat nem úgy teszik 
meg, hogy egyszerűen követik a 
szüleiket. A vonulás alapvetően 
ösztönös viselkedés, ezért a fia-
tal madarak önállóan indulnak 
útnak. Az első vonulás során ren-
geteg tapasztalatot szereznek, 
amelyekre a következő években 
szükségük lesz.

És mi történik velük ezután? 
A mostani három üllői kisgólya 
még hosszú ideig nem fog saját 
fészket építeni. A fehér gólyák 
általában 3–4 éves koruk körül 
válnak ivaréretté, addig fiatal, 
nem költő madarakként élnek. 
Tavasszal visszatérnek Euró-
pába, de nem feltétlenül oda, 
ahonnan elindultak. Ebben az 
időszakban sokat mozognak, 
keresik a jó táplálkozóhelyeket, 
és más fiatal gólyákkal is kapcso-
latba kerülnek. Évről évre egyre 
jobban megismerik a környeze-
tüket, míg végül elérkezik az idő, 
hogy párt válasszanak és saját 
fészkelőhelyet keressenek.

A felnőtt gólyák gyakran erő-
sen kötődnek a fészkükhöz, és 
sokszor ugyanoda térnek vis�-
sza költéskor. A három idei üllői 
fiatal azonban még nem „haza-
térő gólyaként” fog visszaérkezni. 
Néhány év múlva akár egészen 
más településen is saját fészket 
választhatnak. Az sem kizárt 
azonban, hogy valamelyikük egy-
szer visszatér Üllőre, és itt találja 
meg azt a helyet, ahol később csa-
ládot alapít.

Most még azonban előttük 
áll életük első nagy vándorútja.  
A három kis gólya, amelyet 
tavasszal még pelyhes fióka-
ként láthattunk a kamerában, 
néhány hónap alatt önálló fiatal 

madárrá vált. Hamarosan hos�-
szú útra indulnak, és a követ-
kező években sok ezer kilo-
métert tehetnek meg. Az üllői 
fészek története erre az évre las-
san véget ér, de a három fiatal 
gólya története valójában csak 
most kezdődik.

KERTÉPÍTÉS  KERTRENDEZÉS 
FAKIVÁGÁS  GALLYAZÁS

FÜVESÍTÉS  ÖNTÖZŐRENDSZER 
TELEPÍTÉSE és JAVÍTÁSA

06-20/511-7557

kertetrendezek.hu

INGYENES 
MUNKA­

FELMÉRÉS

Aranyosi

+36-30/171-6635 Rendelj most!

TYÚKVÁSÁR!

1300 Ft/db tyukvasar.hu
Rendelj online!

TARGONCAVEZETŐKET ÉS 
KÉZI ANYAGMOZGATÓKAT 

KERESÜNK GYÁLRA  
3 műszakos, 8 órás munkarendbe.   

Ingyenes céges busz: Gyál, Üllő, Monor, Vasad, 
Csévharaszt, Bénye, Gomba, Gyömrő irányából 

megoldott. Bérezés: br. 440  000-570  000 Ft + 30% 
műszakpótlék + cafeteria + teljesítmény bónusz. 
Érdeklődni: 06-70-626-6120

Hirdetés

Hirdetés



Augusztus végén és szeptemberben megtelnek a piacok a friss, zamatos szőlőfürtökkel. 
A szőlő persze önmagában is igazi csemege, de érdemes a konyhában is kísérletezni 
vele: édes és sós ételekhez egyaránt különleges ízt ad. A lédús szőlőszemek remekül 
harmonizálnak a húsokkal, sajtokkal, dióval és a krémes desszertekkel is.

M ost két egyszerű, mégis 
kissé különleges recep-
tet ajánlunk: egy gyü-

mölcsös-tejszínes csirkemellet, 
amely akár hétvégi ebédnek 
is tökéletes, valamint egy sü-
tés nélküli szőlős túrótortát, 
amely látványos desszert lehet 
családi összejöveteleken.

Szőlős-diós 
csirkemell tejszínes 
mártásban
Hozzávalók 4 személyre:

•	 60 dkg csirkemellfilé
•	 25 dkg mag nélküli fehér 

szőlő
•	 2 dl főzőtejszín
•	 1 kisebb fej vöröshagyma
•	 1 gerezd fokhagyma
•	 1 evőkanál mustár
•	 5 dkg dió
•	 1 evőkanál olaj
•	 só, frissen őrölt bors
•	 egy kevés kakukkfű

Elkészítés:
1.	 A csirkemellet kisebb sze-

letekre vagy falatokra vág-
juk, sózzuk, borsozzuk, 
majd kevés olajon mindkét 
oldalán aranybarnára süt-
jük. Kivesszük a serpenyő-
ből, és félretesszük.

2.	A finomra vágott hagy-
mát ugyanabban a serpe-
nyőben üvegesre pároljuk, 
hozzáadjuk az aprított fok-
hagymát, majd felöntjük a 
tejszínnel. Belekeverjük a 
mustárt, és ízlés szerint ke-
vés kakukkfüvet is adunk 
hozzá. Visszatesszük a csir-
két, majd hozzáadjuk a fél-
bevágott szőlőszemeket.

3.	 Alacsony lángon még 5–8 
percig főzzük, hogy a hús 
teljesen átsüljön, a sző-
lő pedig kissé megpuhul-
jon, de ne essen szét. Végül 
megszórjuk durvára vágott 
dióval.

Tipp: Párolt rizzsel vagy friss, 
ropogós kenyérrel kínálva iga-
zán finom. Aki szereti az édes-
sós ízeket, néhány szem piros 
szőlőt is tehet az ételbe.

Sütés nélküli 
szőlős túrótorta
Az alaphoz:

•	 25 dkg darált háztartá-
si keksz

•	 10 dkg olvasztott vaj
A krémhez:

•	 50 dkg túró
•	 2 dl habtejszín
•	 8 dkg porcukor

•	 1 csomag vaníliás cukor
•	 1 citrom reszelt héja
•	 10 g zselatin
•	 25 dkg szőlő

A tetejére:
•	 20–25 dkg szőlő
•	 1 csomag színtelen torta-

zselé

Elkészítés:
1.	 A darált kekszet összeke-

verjük az olvasztott vaj-
jal, majd egy sütőpapírral 
bélelt 22-24 cm-es torta-
forma aljába nyomkodjuk. 
Hűtőbe tesszük, amíg elké-
szítjük a krémet.

2.	A túrót a porcukorral, a va-
níliás cukorral és a reszelt 
citromhéjjal simára ke-
verjük. A tejszínt kemény 
habbá verjük. A zselatint 
a csomagoláson találha-
tó előírás szerint elkészít-
jük, majd néhány kanál tú-
rókrémmel elkeverjük, és 
a többi krémhez adjuk. Vé-
gül óvatosan beleforgatjuk 
a tejszínhabot.

3.	 A krém felét a kekszes alap-
ra simítjuk, rászórjuk a fél-
bevágott szőlőszemeket, 
majd befedjük a maradék 

krémmel. A tortát legalább 
3-4 órára, de még jobb, ha 
egy egész éjszakára hűtőbe 
tesszük.

4.	 Tálalás előtt a tetejét szőlő-
szemekkel díszítjük. A tor-
tazselét elkészítjük, kissé 
hűlni hagyjuk, majd a sző-
lőre öntjük. Rövid időre is-
mét hűtőbe tesszük.

Tipp: Ha igazán mutatós tor-
tát szeretnénk, a tetejére fe-
hér és piros szőlőszemeket 
vegyesen tegyünk. A citromos 
túrókrém és a roppanós szőlő 
együtt friss, könnyű desszer-
tet eredményez.

Előző havi Sudoku  
rejtvény megfejtése:

 Szőlő kétféleképpen – különleges ízek a kora őszi napokra
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5 1 6 2 3 7 8 4 9

4 3 8 5 1 9 7 6 2

2 9 7 4 6 8 1 3 5

7 5 2 1 4 6 3 9 8

3 4 1 9 8 5 6 2 7

8 6 9 3 7 2 5 1 4

1 2 5 7 9 3 4 8 6

9 8 3 6 5 4 2 7 1

6 7 4 8 2 1 9 5 3



MESTEREMBEREK

Helyszínen, 
garanciával  

Telefon: 
06-30/960-8495,   
06-70/426-3151 

HŰTŐGÉPEK, 
MOSÓGÉPEK 

JAVÍTÁSA 

dugulascsotores.hu • dugulassos.hu

DUGULÁSELHÁRÍTÁS

NON-
STOP

Csőrepedés • Csapcsere 
Szennyvízcsatorna-bekötés

Víz- és fűtésszerelés  
és -javítás

Haga Imre 
06-30/292-2149

Hívjon  
bizalommal!

Sudoku – logikai kihívás
Töltsd ki a 9×9-es rácsot úgy, hogy minden sorban, oszlop-
ban és 3×3-as blokkban az 1-től 9-ig terjedő számok mind-
egyike egyszer szerepeljen. Csak a logikádra lesz szükséged! 
Megfejtés: a következő lapszámban.

L la Liget
Lovarda

06-70/607-4444

LOVAGLÁSOKTATÁS 
Családias  

környezetben  
7 évtől 60 kg-os  

súlyhatárig  
fríz és andalúz  

lovakon.

Monor

Akciós árakkal várjuk a gyerekeket.
(pl.: 20 perc futószáras oktatás 6000 Ft, 

30 perc osztálylovaglás: 7  000 Ft, valamint egyéni  
oktatásra is van lehetőség óránként 13  000 Ft-tól.)

Megbízható szakemberek, gyors megoldások!

Villanyszerelés

Villamos biztonsági
felülvizsgálat

Klímaszerelés

T.: 70/756-6999

Kajos Gellért 
06-20/331-2734

www.villanyszerelomonor.hu

VILLANYSZERELÉS

06-70/635-7804
www.vilivizetszerel.hu

VÍZSZERELÉS,  
DUGULÁSELHÁRÍTÁS,
CSATORNATELEPÍTÉS  

FÖLDMUNKÁVAL,
KÖZMŰHÁLÓZAT KIÉPÍTÉSE 
FŰTÉS, RADIÁTOR, BOJLER, 

MOSDÓ, CSAPTELEP 
CSERÉJE,                      BESZERELÉSE

TETŐFEDŐ – BÁDOGOS  +36-70/679-6782
Zsindelyezés

Beázás megszüntetése
Esőcsatorna-csere, javítás

Kéményfelújítás
Széldeszkafestés

Tetők mosása, tisztítása 

Veszélyes fák kivágása
Térkövezés
Külső homlokzati szigetelés
Tereprendezés
Lapostető-szigetelés
Festés, bontás

HÍVJON 

BIZALOMMAL!

INGYENES 

FELMÉRÉS

NYUGDÍJASOKNAK  

  15% KEDVEZMÉNY!

5 4 8
2 1 5 6
1 8 9

6 3 4
2 9 8 1 5

5 3 2 8
9 3 7
6 4 2 8 3 5

8 4 2

Hirdetés

A sudoku elődjét az 1970-es években Howard Garns amerikai rejt-
vénykészítő alkotta meg, Number Place néven. Japánban vált igazán 
népszerűvé az 1980-as években, majd a 2000-es években világszerte 
meghódította a rejtvényfejtőket. 



AUTÓ, MOTOR
Azonnali kezdés, gyorsított képzés 

Új címünk: Gyömrő, Szent István út 40.
Tel.: 06-20/912-6359

TAN-GO AUTÓSISKOLA
www.tan-go.hu

JOGOSÍTV
ÁNY!

Várjuk a  
KRÉTÁs diákokat is!

ELKEZDŐDÖTT 

A BEIRATKOZÁS

MÉHÉSZ JÁNOS Kft.  2200 Monor, József A. utca 108/38. (Gomba felé vezető út) 

Telefon: 06-29/416-123 • www.muszakivizsga-monor.hu

Műszaki vizsga, eredetiségvizsgálat 
és műszaki vizsgára való felkészítés

KONTÉNER

Tel.: 06-20/984 9242

Márta Ervin
•   TERMŐFÖLD
•  sitt-, szemétszállítás
•  3, 4, 8, köbméteres konténerek
•  épületbontás
•  gépi földmunka, bobcat

KONTÉNER

JUHÁSZ SÍRKŐ
JUHÁSZ-ÉPKŐ KFT.

Monorierdőn a  4-es főút mellett 

Tel.: 06-20/957-8607 • 06-29/419-497
Web: sirko.109.hu

 E-mail: juhaszsirko.monorierdo@gmail.com

•  Gránit, márvány, mészkő, műkő egyedi  
sírkövek készítése (nem kínai) 

•  Gravír képek készítése
•  Ablakpárkány, pultlap, kerités fedkő
•  Régi sírkövek pótlása, felújítása,  

tisztítása

Gránit 
sírkövek

06-20/77-111-53
cityfoodiroda@gmail.com 
(fényképes önéletrajzzal)


